(€) GASTROHERD Produktdatenblatt

TECHNISCHE DATEN

Gastro-Geschirrspiilmaschine 500 x 500 - momia
mit Laugenpumpe '

Unsere PROFI-Spulmaschinen stehen fur hohe Zuverlassigkeit, Langlebigkeit und eine gleichbleibend gute Spulqualitat.
Reiniger- und Klarspildosierer sowie Laugenpumpe sind bereits eingebaut, die Nachspulung erfolgt stets mit mindestens 85 °C
— fur die Sicherstellung der hygienischen Reinigung (HACCP). Qualitatsprodukt aus Europa.

SPULLEISTUNG KORBMAR BxT MARE BxTxH LEISTUNG

60 Korbeln 500x500 mm 605%600%830 mm 3,4 w

Produktvorteile im Uberblick

v Drei Spulprogramme von 60 bis 180 Sekunden v Waschleistung von bis zu 60 Kdrben pro Stunde

v Nachspllung stets mit mindestens 85 °C — hygienische v Intuitives elektronisches Bedienfeld mit digitaler Anzeige
Reinigung (HACCP)

v/ Mit eingebautem Reiniger- und Klarspuldosierer v Mit eingebauter Laugenpumpe und hochwertigem Flachensieb
v Antirtckflussventil verhindert Schmutzwasserrtickstromung v Doppelarm-System fur effektiveres Waschen und Spilen

v Vollstandig aus hochwertigem Edelstahl — Qualitatsprodukt aus v Sicherheitsschalter fir die Tur6ffnung, ergonomischer Handgriff
Europa

Technische Zeichnung
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Front- und Seitenansicht - Gesamtmaf3e in mm Draufsicht mit Korbmaf3

Alle MaRangaben in Millimetern. AuBenmaRe 605 x 600 x 830 mm, Korbmaf 500 x 500 mm, Einschubhéhe 320 mm.
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Technische Daten

ALLGEMEIN

Marke

Modell
Geréatetyp
Material
Wascharme
Nachsptilarme
Sieb
Steuerung
Anzeige

Herkunft

GastroHero

PROFI-GSM50SL
Gastro-Geschirrspiilmaschine
Edelstahl

Edelstahl

thermoplastisch

Flachensieb

elektronisches Bedienfeld

digital, Wasch- und Spiiltemperatur

Made in Europe

LEISTUNG & BETRIEB

Waschleistung
Spiilprogramme
Schnelle Spilung
Normale Spilung
Lange Spilung
Kaltspilung
Spiiltemperatur
Nachspliltemperatur
Tankvolumen
Boilervolumen
Wasserverbrauch
Dosierer
Laugenpumpe
Spilraum
Sicherheit

Hygiene

bis zu 60 Kérbel/h

3 (60 /90 /180 Sekunden)

60 Sekunden (leichte Verschmutzung)
90 Sekunden (mittlere Verschmutzung)
180 Sekunden (starke Verschmutzung)
wahlweise bei langer Spiilung

ca. 60 °C

bis ca. 85 °C

25 Liter

7 Liter

ca. 2,7 Liter | Spulgang (2 bar)
Reiniger und Klarspiler, eingebaut
eingebaut

abgerundete Ecken

Tirsicherheitsschalter, Antiriickflussventil

HACCP

MABE & ANSCHLUSS

AufRenmale (BxTxH) 605 x 600 x 830 mm

Korbmaf3e (BxT) 500 x 500 mm
Einschubhdhe 320 mm
Gewicht 51,2 kg
Anschluss 230V /50 Hz
Anschlusswert 3,4 kW
Heizleistung Tank 2,8 kW
Heizleistung Boiler 2,8 kW
Leistung Pumpe 0,6 kw
Wasserdruck 2-4 bar

HINWEISE

Empfohlenes Zubehor Enthérter (nicht im Lieferumfang)

Warmwasseranschluss 55 °C empfohlen (bei 230 V)

Kalkschaden nicht von der Gewahrleistung abgedeckt

LIEFERUMFANG

Geschirrspulmaschine PROFI-GSM50SL 1 Stiick
Universalkorb 1 Stiick
Tellerkorb 1 Stiick
Besteckkdcher 1 Stiick

Hersteller / Inverkehrbringer: GastroHero GmbH, Osterbdnener Weg 1, 59077 Hamm, DE - www.gastro-hero.de

Technische Anderungen, Irrtimer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen kdnnen vom Original abweichen. Hinweis: Wir empfehlen, einen passenden
Entharter vorzusetzen (als Zubehdr erhéltlich); Kalkschaden sind nicht von der Gewahrleistung abgedeckt.
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