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Fleischwolf
Bedienungsanleitung

BITTE LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG
VOR DER VERWENDUNG DES FLEISCHWOLFS SORGFÄLTIG DURCH!!
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. Aufbau des Geräts

Fleischwolfkopf

1. Stopfer 2. Fleischschale 3. Feststellgriff 4. Fleischwolfkopf
5. Griff 6. Schalter 7. Halterung

1. Überwurfmutter 2. Lochscheibe 3. Messer 4. Schraubenbolzen
5. Schnecke 6. Fleischwolfkopf
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Ⅱ

FWE120 FWE220 

120kg/h 220kg/h 

750w 1100w 

230V/50Hz 230V/50Hz 

6mm/8mm 6mm/8mm 

430x230x440 mm 455x230x465 mm 

440x290x445 mm 475x295x490 mm 

19kg/20kg 22kg/24kg 
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1. 

2. 

3. 
4. 

5. 

1 

2 
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Hauptschalter

1­Stopptaste „STOP“
2­Starttaste „FWD“
3­Rücklauftaste „REV“

. Technische Daten:
Modell
Durchsatz
Leistung
Spannung/Hz
Lochgröße der Scheibe

Geräteabmessungen
Verpackungsmaße
Netto­/Bruttogewicht

. Bedienung und Wartung:
Prüfen Sie, ob die Stromversorgung der Nennspannung entspricht und der Stecker
über einen Schutzleiter verfügt. Bei Einphasenmotoren darf die tatsächliche Spannung höchstens
±10 % von der Nennspannung abweichen; andernfalls ist ein Spannungsregler zu verwenden. Schließen Sie
die Stromversorgung an und prüfen Sie vor der Verwendung die richtige Drehrichtung.
Vor der Inbetriebnahme alle Teile des Kopfes demontieren, einzeln reinigen und anschließend wieder
montieren. Den Griff festziehen. Achten Sie darauf, dass die vordere Mutter nicht zu fest angezogen ist.
Vor dem Zerkleinern Haut und Knochen entfernen und das Fleisch anschließend in Stücke schneiden.
Gerät einschalten. Sobald der Motor normal läuft, das rohe Fleisch in den Einfülltrichter geben. Bei Bedarf
das Fleisch mit dem Stopfer nachdrücken.
Prüfen Sie Folgendes, wenn das Fleisch sehr langsam austritt oder breiig wird:
a. Das Messer liegt wegen einer zu lockeren vorderen Mutter nicht richtig an der Scheibe an; richten Sie das
Messer neu aus.
b. Reinigen Sie die Austrittsöffnungen der Lochscheibe, wenn diese verstopft sind.
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c. Wird das Fleischmesser stumpf, schärfen Sie es oder ersetzen Sie es durch ein neues.
Halten Sie das Gerät sauber und reinigen Sie die Zerkleinerungsteile nach jedem Gebrauch.
Wenn das Kabel beschädigt ist, muss es an den autorisierten Händler oder eine Servicestelle geschickt werden.
Andernfalls übernimmt unser Unternehmen keine Haftung.

HINWEIS:
1. BITTE VERHINDERN SIE, DASS KINDER MIT DEM FLEISCHWOLF SPIELEN!!
2. Der Fleischwolf darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.
3. Verwenden Sie das Gerät nicht, wenn das Messergehäuse beschädigt ist.
4. Wenn das Netzkabel beschädigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ähnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

5. Dieses Gerät ist nicht für Personen (einschließlich Kinder) mit eingeschränkten körperlichen, sensorischen
oder geistigen Fähigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis bestimmt, es sei denn, sie werden
von einer für ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in die Bedienung eingewiesen.

6. Korrekte Entsorgung dieses Produkts.

 Schaltplan

FR:Überlastschutz
QS:Umschalter
CD:Anlaufkondensator
CBB:Betriebskondensator
M:MOTOR


