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Produktdatenblatt

TECHNISCHE DATEN

Spiral-Teigknetmaschine 8 Liter — Eco-

Serie

TKM-ECO8

Die Spiralteigmaschine ist die ideale Maschine fur das Kneten von Teigen flr Pizzerien, Konditoreien und Béckereien. Die
besondere Form des Spiralteigknethakens ermdglicht es in wenigen Minuten, einen perfekt gemischten Teig zu erhalten.
Kessel, Knethaken, Teigbrecher und Schutzgitter sind aus Edelstahl gefertigt.

KESSELVOLUMEN TEIGKAPAZITAT

8L 4,5 kg

Produktvorteile im Uberblick

v Knetinstrumente und Teigschussel aus hochwertigem Edelstahl

v/ Sowohl Knethaken als auch Kessel laufen — hohe
Mischeffizienz

v/ Zur optimalen Herstellung von Pizzateig
v Mit Timer, Betriebsanzeige und Uberlastschutz

v Einfache Bedienung bei sicherem Betrieb

Technische Zeichnung

MARE BxTxH LEISTUNG

495%302%385 mm 0,45 «w

AN

Spiralknethaken fur perfekt gemischten Teig in wenigen
Minuten

v Teigknetmaschine mit festem Kopf

v Entspricht den européaischen Hygienevorschriften
v/ Schutzgitter aus Edelstahl mit Sicherheitsschalter

v Kompaktes Tischgerat — platzsparend und leicht zu reinigen
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Front- und Seitenansicht - Gesamtmaf3e in mm

Draufsicht

Alle MaRangaben in Millimetern. AuBenmaRe 495 x 302 x 385 mm, Kesselvolumen 8 Liter. Mehimenge 0,9-3 kg, Teigmenge 1,35-4,5 kg.
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Technische Daten

ALLGEMEIN

Marke GastroHero
Modell TKM-ECO8
Geréatetyp Spiral-Teigknetmaschine
Bauart Tischgerat, fester Kopf
Kessel 8 Liter, Edelstahl
Knethaken Spiralform, Edelstahl
Teigbrecher Edelstahl

Schutzgitter Edelstahl, mit Sicherheitsschalter

LEISTUNG & BETRIEB

Kesselvolumen 8 Liter
Maximale Mehlmenge 3 kg
Minimale Mehlmenge 0,9 kg
Maximale Teigmenge 4,5 kg
Minimale Teigmenge 1,35 kg
Spiralgeschwindigkeit 159 U/min
Kesselgeschwindigkeit 21 U/min

Bedienung Ein-/Ausschalter, Timer

Sicherheit Uberlastschutz, Sicherheitsschalter

MABE & ANSCHLUSS

AuRenmafie (BxTxH)
Gewicht

Leistung
Anschlusswert
Stecker

Schutzart

NORMEN & RICHTLINIEN

Maschinenrichtlinie
Niederspannungsrichtlinie

Konformitat

LIEFERUMFANG

Spiral-Teigknetmaschine TKM-ECO8
Edelstahlkessel 8 Liter
Spiralknethaken

Schutzgitter

Hersteller / Inverkehrbringer: GastroHero GmbH, Osterbdnener Weg 1, 59077 Hamm, DE - www.gastro-hero.de

495 x 302 x 385 mm
36 kg

0,45 kW

230V /50 Hz
Schuko-Bauart

IPX1

2006/42/EG
2014/35/EU
CE

1 Stiick
1 Stiick
1 Stiick
1 Stiick

Technische Anderungen, Irrtimer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Original abweichen. Hinweis: Das Gerat darf nicht direkt mit

Wasser gereinigt werden; vor Wartungsarbeiten von der Stromzufuhr trennen.

GastroHero - Produktdatenblatt

Modell TKM-ECO8

Seite 2 /2



	Spiral-Teigknetmaschine 8 Liter – Eco-Serie
	Produktvorteile im Überblick
	Technische Zeichnung
	Technische Daten
	ALLGEMEIN
	LEISTUNG & BETRIEB
	MAßE & ANSCHLUSS
	NORMEN & RICHTLINIEN
	LIEFERUMFANG



