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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme und

bewahren Sie sie griffoereit am Gerat auf.

Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige Hinweise zur sicheren und sachgeméafRen Nutzung des
Gerdats. Sie ist vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig zu lesen und aufzubewahren.

Bei Weitergabe des Gerats an Dritte ist diese Bedienungsanleitung mitzugeben.

Die Anleitung richtet sich an private Nutzer und gewerbliche Anwender.

A\ WARNUNG
Installation, Wartung und Reparaturen dirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefuhrt werden.

Das Gerat ist ausschlief3lich fur die in dieser Anleitung beschriebenen Anwendungen bestimmt.

Bei unsachgemalfier Nutzung oder Verdnderungen am Gerat Gbernimmt der Hersteller bzw.
Inverkehrbringer keine Haftung.

Diese Anleitung entspricht dem Stand der Technik zum Zeitpunkt der Verdffentlichung. Technische
Anderungen bleiben vorbehalten.

LIEFERUMFANG
e Minibar ECO, Modell USHF-30A bzw. USHF-40A
e Einlegebdden / Ablageroste (Anzahl modellabhéangig)
e Turablage(n) (Anzahl modellabh&ngig)
e Auffangschale

e Bedienungsanleitung

Der tatséchliche Lieferumfang kann je nach Modell variieren. Abbildungen dienen der Illustration.

NORMEN UND RICHTLINIEN

Dieses Gerat wurde gemanR den einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen der Europaischen Union
entwickelt, hergestellt und gepruft.

Die Einhaltung der geltenden EU-Richtlinien sowie gegebenenfalls angewandter harmonisierter
Normen wird durch die EU-Konformitatserklarung bestatigt.

Detaillierte Angaben zu den zugrunde liegenden Richtlinien und Normen sind der EU-
Konformitatserklarung zu entnehmen.
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KONFORMITATSERKLARUNG

Konformitatserklarung vor. Die EU-Konformitatserklarung ist dem Gerat

Fur das in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Gerat liegt eine EU-
c € beigefuigt oder kann beim Hersteller bzw. Inverkehrbringer angefordert werden.

TECHNISCHE UBERSICHT
Merkmal Gerat A GeratB
Produktbezeichnung Minibar Eco 32 Liter schwarz Minibar Eco 35 Liter schwarz
Artikelnummer USHF-30A USHF-40A
Material Kunststoff | beschichtetes Metall Kunststoff | beschichtetes Metall
Energieart elektrisch elektrisch
Anschlusswert (kW) 0,058 0,058
Nennspannung (V) 220-240 220-240
Frequenz (Hz) 50-60 50-60
Steuerung nicht regelbar / werkseitig voreingestellt nicht regelbar / werkseitig voreingestellt
Ausfuhrung / Modell Volltir, LED-Beleuchtung Volltir, LED-Beleuchtung
Aufstellart freistehend freistehend
Einsatzbereich Innenbereich Innenbereich
Temperaturbereich (°C) ca. 8 °C bei 25 °C Umgebung ca. 8 °C bei 25 °C Umgebung
Kuhlungsart Thermoelektrisch / Halbleiterkiihlung Thermoelektrisch / Halbleiterkiuihlung
Kaltemittelart R600a R600a
Klimaklasse SN/N/ST/T SN/N/ST/T
Beleuchtung LED LED
Kuhlvolumen 35 Liter 40 Liter
Nutzvolumen 32 Liter 35 Liter
Produktmafse (BxTxH, 385 x 455 X 475 400 x 425 x 560
mm)
Verpackungsmale (B x 455X 530 X 560 465 x 480 x 640
TxH, mm)
Gewicht (kg) 10,5 11,6
Schutzart (1P) IPX0 IPX0

Das Typenschild befindet sich am Gerat und enthélt wichtige technische Informationen wie Modell- und
Seriennummer sowie elektrische Anschlusswerte. Bitte halten Sie diese Angaben bei Service- oder
Ersatzteilanfragen bereit.

SYMBOLERKLARUNGEN
WARNUNG / WARNING / AVERTISSEMENT

¢ DE: Weist auf eine Gefahr hin, die schwere Verletzungen verursachen kann.
¢ EN: Indicates a hazard that may cause serious injury.
¢ FR: Indique un danger pouvant entrainer des blessures graves.
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ELEKTRISCHE SPANNUNG / ELECTRIC SHOCK / ELECTROCUTION

e DE: Gefahr durch elektrische Spannung. Kann schwere Verletzungen oder Tod verursachen.
e EN: Hazard due to electrical voltage. May cause serious injury or death.
¢ FR: Danger lié a la tension électrique. Peut entrainer des blessures graves ou mortelles.

HEISSE OBERFLACHE / HOT SURFACE / SURFACE CHAUDE

o DE: Heil3e Oberflache. Bertihrung kann zu Verbrennungen fiihren.
¢ EN: Hot surface. Contact may cause burns.
e FR: Surface chaude. Le contact peut provoquer des brilures.

ENTZUNDBARE STOFFE / FLAMMABLE SUBSTANCES / SUBSTANCES
INFLAMMABLES

¢ DE: Entziindbare Stoffe. Es besteht Brand- und Verletzungsgefahr.
¢ EN: Flammable substances. Risk of fire and injury.
¢ FR: Substances inflammables. Risque d’incendie et de blessures.

ALLGEMEINE HINWEISE

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung griffoereit in der Nahe des Geréts auf und lesen Sie sie
vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig durch.

Bei Weitergabe des Gerats an Dritte ist diese Bedienungsanleitung mitzugeben.

A\ WARNUNG

Dieses Gerat ist nicht daftir bestimmt, von Kindern oder von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten ohne Aufsicht bedient zu werden.

Verwenden Sie das Gerét ausschlielich entsprechend den Angaben in dieser
Bedienungsanleitung.

Nach dem Auspacken des Geréts prufen Sie dieses auf sichtbare Schaden sowie auf Vollstandigkeit
des Lieferumfangs. Bei Beschadigungen oder fehlenden Komponenten nehmen Sie das Gerat nicht
in Betrieb und wenden Sie sich an Ihren Handler.

A\ WARNUNG

Verpackungsmaterialien sind von Kindern fernzuhalten. Es besteht Erstickungsgefahr.

Bewahren Sie die Originalverpackung nach Méglichkeit auf, da nur in dieser ein sicherer Transport
des Gerats gewahrleistet ist.

Bei Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kénnen Funktionsstérungen, Sachschaden oder
Sicherheitsrisiken entstehen.
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SICHERHEITSHINWEISE

Eine unsachgemalie Installation, Bedienung oder Wartung des Gerats kann zu Sachschaden,
Funktionsstorungen oder Verletzungen flhren. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise
sorgfaltig.

A\ WARNUNG

Installation, Anschluss, Wartung und Reparaturen dirfen nur durch geeignete, unterwiesene
Personen erfolgen. Arbeiten an elektrischen, gasfuhrenden, wasserfihrenden oder
kaltetechnischen Komponenten dirfen ausschlieRlich durch qualifiziertes Fachpersonal
durchgefuhrt werden.

/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Vor Reinigungs-, Wartungs- oder Instandhaltungsarbeiten ist das Gerat gemanR den jeweiligen
Vorgaben von der Energie- und Medienversorgung zu trennen und gegen unbeabsichtigtes
Wiedereinschalten zu sichern.

Sofern das Gerat nicht ausdricklich fiir den AuRenbereich zugelassenist, ist es
ausschlieRlich fur den Einsatz in Innenraumen vorgesehen.

A WARNUNG

Schutzeinrichtungen und sicherheitsrelevante Bauteile dirfen nicht entfernt, verandert oder
auBer Funktion gesetzt werden.

Bei Storungen oder ungewohnlichen Betriebszustanden ist das Gerat sofort aul3er Betrieb zu
nehmen und durch qualifiziertes Fachpersonal Gberprifen zu lassen.

Das Gerat darf ausschlieRlich bestimmungsgeman und entsprechend den Angaben in dieser
Bedienungsanleitung verwendet werden.

Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem Zustand betrieben werden. Beschéadigte Geréate oder
Gerate mit erkennbaren Fehlfunktionen dirfen nicht in Betrieb genommen werden.

& ENTZUNDBARE STOFFE

Dieses Gerat enthalt ein entziindbares Kaltemittel.
Beschadigungen des Kaltekreislaufs sind unbedingt zu vermeiden.

Reparaturen am Kaltekreislauf diirfen ausschlie3lich durch entsprechend geschultes und
zertifiziertes Fachpersonal durchgefuhrt werden.
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GERATEAUFSTELLUNG

Allgemeine Aufstellhinweise

Halten Sie die vom Hersteller angegebenen Mindestabstande ein und stellen Sie das Gerat auf
einem geeigneten, stabilen und tragfahigen Untergrund auf, um eine ausreichende Luftzirkulation
zu gewabhrleisten.

LUftungsoffnungen sowie Luftansaug- und Abluftbereiche dirfen nicht abgedeckt oder zugestellt
werden.

Schiitzen Sie das Gerat vor aul3eren Einflissen, die den sicheren Betrieb beeintrachtigen kdnnen.

A\ WARNUNG
Achten Sie darauf, dass das Gerat standsicher aufgestellt ist und nicht unbeabsichtigt
verschoben oder umgestofRen werden kann.
Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme sémtliches Verpackungsmaterial sowie
Transportsicherungen.

Beachten Sie nach dem Aufstellen oder Umsetzen des Geréts die vorgegebene Wartezeit vor der
Inbetriebnahme.

Sofern in den produktspezifischen Aufstellungshinweisen nichts anderes angegeben ist, sind die
Geréte fur den Betrieb in geschlossenen Innenrdaumen vorgesehen.

Beachten Sie zusatzlich die produktspezifischen Hinweise zur Aufstellung und Verwendung in den

folgenden Abschnitten dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Aufstellungshinweise

Beachten Sie die empfohlene Umgebungstemperatur (Klimaklasse) des Gerats.

A\ WARNUNG
Neigen oder kippen Sie das Gerat nicht tiber den vom Hersteller angegebenen Winkel hinaus.
Ein zu starkes Kippen kann den Kihlkreislauf beschadigen.
Nach dem Umstellen des Gerats warten Sie mindestens 2 Stunden, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen.
Nach einem langeren Transport ist vor der Inbetriebnahme eine Wartezeit von mindestens 24
Stunden einzuhalten.
/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Nach einem Stromausfall oder kurzem Trennen vom Stromnetz warten Sie mindestens 5
Minuten, bevor Sie das Gerat wieder einschalten.
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GERATEANSCHLUSS

Allgemeine Hinweise zum Gerateanschluss

Der ordnungsgemaf3e Anschluss des Gerats ist Voraussetzung fir einen sicheren Betrieb und eine
einwandfreie Funktion.

A WARNUNG

Der Anschluss des Geréts darf ausschlie3lich gemaf den Angaben auf dem Typenschild sowie
den technischen Daten erfolgen.

Priifen Sie vor dem Anschluss, ob die angegebenen Anschlusswerte mit den vorhandenen
Versorgungsanschliissen Gbereinstimmen.

Anschlussarbeiten dirfen nur durch qualifiziertes Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Stellen Sie sicher, dass die jeweilige Anschlussstelle jederzeit frei zuganglich ist, um das Geratim
Notfall schnell von der jeweiligen Versorgung trennen zu kdnnen.

Beachten Sie zusatzlich die produktspezifischen Hinweise zum Gerateanschluss in den folgenden
Abschnitten dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Hinweise zum Gerateanschluss

/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Das Gerat darf nur an eine ordnungsgemalf installierte und geerdete elektrische
Anschlussstelle angeschlossen werden.

Verwenden Sie keine Adapter, Steckdosenleisten oder Verlangerungskabel.

Das Netzkabel darf nicht gequetscht, geknickt oder Gber scharfe Kanten gefihrt werden
und ist von heiRen Oberflachen, offenen Flammen und Feuchtigkeit fernzuhalten.

Beschéadigte Anschlussleitungen durfen nicht verwendet werden und mussen durch
qualifiziertes Fachpersonal ersetzt werden.
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STRUKTUR UND TEILE

Liiftungs6ffnungen

\ LED-Innenbeleuchtung / Tiir

/ Turdichtung

.Ulﬂ— Obere Tiirablage

VRV AV A A & A R

Gehaus

Tiirrahmen

Einlegebdden

Die Abbildungen dienen der schematischen Darstellung und sind exemplarisch. Abweichungen in Abmessungen,
Ausfiihrung und Ausstattung sind modellabh&ngig méglich.
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Technische Zeichnung
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ERSTE INBETRIEBNAHME

Allgemeine Hinweise zur Inbetriebnahme

Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme samtliche Verpackungsmaterialien und
Transportsicherungen.

Uberprufen Sie das Gerét auf Vollstandigkeit sowie auf sichtbare Beschadigungen.
Stellen Sie das Gerat gemaf? den Hinweisen in Kapitel Gerateaufstellung auf.
Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme gemaf den Angaben im Kapitel Reinigung.
Schlie3en Sie das Gerat gemal? den Hinweisen in Kapitel Gerateanschluss an.
Schalten Sie das Gerat ein und nehmen Sie die grundlegenden Einstellungen gemaf? dieser
Bedienungsanleitung vor.
A\ WARNUNG
Stellen Sie sicher, dass das Gerat ordnungsgemal? funktioniert, bevor es bestimmungsgeman

verwendet wird.

Produktspezifische Hinweise zur Inbetriebnahme

Stellen Sie die gewiinschte Betriebstemperatur ein und warten Sie, bis die eingestellte Temperatur
erreicht ist.

Erst danach darf das Gerat mit Ware bestiickt werden.

Die Dauer bis zum Erreichen der Betriebstemperatur ist abhangig von Geratetyp,
Umgebungstemperatur und eingestellter Temperatur.

BEDIENUNG UND EINSTELLUNGEN

Allgemeine Bedienhinweise
Bedienen Sie das Gerat ausschlie3lich gemal’ den Angaben in dieser Bedienungsanleitung.

Nehmen Sie Einstellungen nur vor, wenn Sie mit der Funktion des Gerats vertraut sind.

A\ WARNUNG

Veréndern Sie keine sicherheitsrelevanten Einstellungen oder Bauteile.
Verwenden Sie das Gerét nur im bestimmungsgeméf3en Betriebszustand.

Achten Sie wéhrend des Betriebs auf ungewoéhnliche Gerdusche, Geriiche oder
Fehlfunktionen.

Nehmen Sie das Gerat bei Stérungen aulRer Betrieb.
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Beachten Sie die Hinweise zur Sicherheit, Wartung und Reinigung in den entsprechenden Kapiteln
dieser Bedienungsanleitung.

Produktspezifische Bedien- und Einstellhinweise

Stellen Sie die gewiinschte Betriebstemperatur tUber das Bedienfeld bzw. Thermostat ein.
Nehmen Sie Temperaturanderungen nur schrittweise vor.
Offnen Sie die Tur nur so kurz wie maglich, um Temperaturverluste zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass die Ware die Luftzirkulation im Innenraum nicht behindert.

A\ WARNUNG

Uberfiillen Sie das Gerét nicht.
Kontrollieren Sie regelmafiig die eingestellte und die tatséchliche Temperatur.

Geréat in Betrieb nehmen

¢ Stellen Sie das Gerat auf einer waagerechten Flache auf und sorgen Sie flir ausreichende
Bellftung.

e Schliel3en Sie das Gerat an eine geeignete Steckdose an. Priifen Sie, ob die LED-
Innenbeleuchtung funktioniert.

e SchliefRen Sie die Tur und lassen Sie das Gerat vor dem ersten Befiillen ca. 2 Stunden
eingeschaltet.

e Legen Sie Lebensmittel und Getréanke erst anschliel3end in das Gerat.

Temperatureinstellung

Die Innentemperatur ist werkseitig auf ca. 8 °C bei einer Umgebungstemperatur von 25 °C
ausgelegt.

Die Temperatur kann nicht vom Benutzer eingestellt werden.

Turanschlag wechseln

e Entfernen Sie die linke und rechte Scharnierabdeckung.

e Losen Sie die Schrauben des unteren Scharniers und nehmen Sie das Scharnier ab.
¢ Nehmen Sie die Tur nach unten ab und legen Sie sie sicher ab.

e Entfernen Sie das obere Scharnier.

e Montieren Sie das obere Scharnier auf der linken Geréateseite.

e Setzen Sie die Tur von unten auf das obere Scharnier.

e Montieren Sie den Bolzen des unteren Scharniers auf der linken Seite der Tir.

o Befestigen Sie das untere Scharnier am Gerét.

e Bringen Sie die Scharnierabdeckungen wieder an.
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REINIGUNG

Allgemeine Reinigungshinweise

/\ ELEKTRISCHE SPANNUNG

Trennen Sie das Gerat vor jeder Reinigung vom Strom-, Gas- bzw. Wassernetz.

Reinigungsarbeiten dirfen nur im abgekihlten Zustand durchgefiihrt werden.

Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit in elektrische Bauteile, Luftungséffnungen oder
Bedienelemente gelangt.

Reinigen Sie das Gerat regelméaRig, um Hygiene, Funktion und Lebensdauer sicherzustellen.

A\ WARNUNG
Verwenden Sie keine Hochdruckreiniger, Dampfreiniger oder offenen Wasserstrahlen.
Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Verwenden Sie ausschlie3lich milde, handelsiibliche Reinigungsmittel.

Verwenden Sie keine scheuernden, aggressiven, bleichenden, dtzenden oder I6sungsmittelhaltigen
Reinigungsmittel.

Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen Tuch oder Schwamm.

Trocknen Sie das Gerat nach der Reinigung vollstéandig ab.

Produktspezifische Reinigungshinweise

Reinigen Sie Innen- und Aul3enseiten regelméaRig aus hygienischen Grinden.

Entnehmbare Einlegebtden oder Glasbdden kénnen zur leichteren Reinigung herausgenommen
und separat gereinigt werden.

Reinigen Sie Turdichtungen regelmafiig und vorsichtig, um Beschadigungen zu vermeiden.

Fur Glasflachen kann ein handelsublicher Glasreiniger in Verbindung mit einem weichen Tuch
verwendet werden.

WARTUNG

Allgemeine Wartungshinweise

Wartungsarbeiten dienen der Betriebssicherheit und der langfristigen Funktionsfahigkeit des
Geraéts.

Wartungsarbeiten dirfen nur im technisch sicheren Zustand des Geréts durchgefiihrt werden.

Uberprufen Sie das Gerét regelmaRig auf sichtbare Beschadigungen und Funktionsstérungen.
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A\ WARNUNG
Reparaturen und Eingriffe in technische Bauteile diirfen ausschlieBlich durch qualifiziertes

Fachpersonal erfolgen.

Anderungen am Gerét sind unzulassig und kénnen zum Verlust von Gewéahrleistungs- und
Haftungsanspruchen fiihren.

Verwenden Sie ausschlielich Originalersatzteile oder vom Hersteller freigegebene Ersatzteile.

Produktspezifische Wartungshinweise

Das Kuhlgerat ist wartungsarm.

Uberprufen Sie regelméaRig die Liiftungsschlitze und Liiftungsgitter auf Verschmutzung und
reinigen Sie diese bei Bedarf.

Halten Sie LUftungsoffnungen stets frei, um eine einwandfreie Kiihlleistung sicherzustellen.
Uberprufen Sie Tirdichtungen regelméRig auf Beschadigungen und Dichtheit.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat waagerecht steht.

Bei ungewohnlichen Gerduschen, Temperaturabweichungen oder Funktionsstorungen wenden Sie
sich an den Kundendienst.

GERAT AURER BETRIEB NEHMEN / LAGERUNG /TRANSPORT

Geréat auf3er Betrieb nehmen

Entfernen Sie alle Lebensmittel, Betriebsstoffe oder Inhalte aus dem Gerét.

Schalten Sie das Gerat aus und versetzen Sie es in einen sicheren, auRer Betrieb befindlichen
Zustand.

Reinigen Sie das Gerat innen und auf3en geman Kapitel Reinigung.
Offnen Sie Tiren oder Abdeckungen, damit das Gerét vollstandig trocknen kann.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist, bevor es aul3er Betrieb genommen oder
gelagert wird.
A\ WARNUNG
Sichern Sie das Gerét so, dass ein unbeabsichtigtes Hineinklettern von Kindern oder

Haustieren ausgeschlossen ist.

Bei Nichtbeachtung besteht Erstickungs- oder Verletzungsgefahr.
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Lagerung

Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, sauberen, staubfreien und gut belifteten Ort.

Der Lagerort muss vor Feuchtigkeit, Frost, direkter Sonneneinstrahlung und Hitze geschitzt sein.
Stellen Sie das Gerat standsicher und kippsicher ab.

Decken Sie das Gerat ab oder verwenden Sie nach Mdglichkeit die Originalverpackung, um es vor
Beschédigungen zu schiitzen.

A\ WARNUNG

Verpackungsbestandteile sind von Kindern fernzuhalten, da Erstickungsgefahr besteht.

Transport

Bereiten Sie das Gerat vor dem Transport gemalf: den beschriebenen Hinweisen zum Aul3er-
Betrieb-Nehmen vor.

Verwenden Sie fir den Transport nach Moglichkeit die Originalverpackung.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, scharfen Kanten, Feuchtigkeit, Regen und Witterungseinflissen.
Transportieren Sie das Gerat mdglichst in aufrechter Position.

Neigen Sie das Gerét nicht starker als vom Hersteller angegeben.

Vermeiden Sie starke Erschiitterungen und Stol3e.

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

A WARNUNG

Bei Storungen oder Fehlfunktionen ist das Gerat aul3er Betrieb zu nehmen.
Versuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu 6ffnen oder zu reparieren.

Nehmen Sie keine Eingriffe an elektrischen, gasfiihrenden oder wasserfiihrenden Bauteilen
vor.

Fahren Sie ausschlie3lich einfache Sicht- und Funktionsprifungen durch.

Kann eine Stérung durch die nachfolgenden Hinweise nicht behoben werden, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Servicebetrieb.

Problem Ursache / MalBhahme

Gerate funktioniert nicht Priifen Sie, ob das Gerat eingeschaltet ist.
Prifen Sie, ob der Netzstecker korrekt eingesteckt ist.
Prufen Sie die Stromversorgung (Steckdose, Sicherung).
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Kuhlleistung unzureichend Prifen Sie die eingestellte Temperatur.

Prufen Sie, ob Turen korrekt geschlossen sind.

Prufen Sie, ob Luftungséffnungen frei sind.

Prufen Sie, ob das Gerat Uiberfullt ist.

Prifen Sie, ob die Umgebungstemperatur innerhalb der angegebenen Klimaklasse
liegt.

Gerausche Ein Rauschen wéahrend des Betriebs ist normal.

Ursache ist die Zirkulation des Kaltemittels im System.

Dies stellt keine Stérung dar.

Kondenswasser Bei hoher Luftfeuchtigkeit kann sich Kondenswasser bilden.
Dies ist keine Storung.

Wischen Sie das Kondenswasser mit einem weichen Tuch ab.

Unbefugte Eingriffe in elektrische Bauteile kdnnen zu schweren Verletzungen, Sachschaden oder zum Verlust
von Gewahrleistungs- und Haftungsanspruchen fuhren.

EXPLOSIONSZEICHNUNG UND ERSATZTEILLISTE
USHF-30A

.
T
--‘-,-- -

T

Q.
-

Position Bezeichnung

Gleitteile

Turbaugruppe

Turdichtung

Turablage

Einlegebodenhalterung (rechts)
Einlegebodenhalterung (links)

Einlegeboden

Schraubenabdeckung der Einlegebodenhalterung

O|NOO| B W[IN| -
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Flaschenscharnier

10

Oberes Scharnier

11

Abdeckung des oberen Scharniers

12

Abdeckung des Lichtschalters

13

Abdeckung der LED-Leuchte

14

Schraube des oberen Scharniers

15

Gehausebaugruppe

16

Feste vordere StandfiilRe

17

Schraube der vorderen Standfiil3e

18

Schraubenabdeckung der vorderen StandfiiRe

19

Hintere StandfiilRe

20

Abdeckung der Befestigungsplatte

21

Befestigungsplatte

22

Befestigungsplatte fur Kiihimodul

23

Kdhimodul

24

Verflussiger

25

Hintere Abdeckung

26

Elektrisches Anschlusskabel

27

Auffangschale

28

Kabelschutzring

29

Kabelbefestigungsplatte

30

Oberteil der Leiterplattenabdeckung

31

Leiterplatte (PCB)

32

Unterteil der Leiterplattenabdeckung

USHF-40A

L

iR
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Obere Scharnierabdeckung (rechts)

Obere Scharnierabdeckung (links)

Turablage

Flaschenbuigel

Turdichtung

Innere Kihlplatte

Oberes Scharnier (rechts)

OO N[O|O|DWIN|F-

Einlegeboden

[EEN
o

FuRe

[y
=

Abdeckung der Befestigungsplatte

=
N

Befestigungsplatte

[EEN
w

Gehauseeinheit

[EEN
SN

Befestigungsschraube fur Halbleiter-Kihimodul

[EEN
(6]

Befestigungsplatte fur Halbleiter-Kihimodul

=
»

EVA (groR)

[ERN
\‘

EVA (klein)

[ER
[0

Kiihlmodul

[ERN
©

Kondensator

N
o

Kunststoffmutter

N
[

Federring

N
N

Mutter zur Befestigung des Kiihimoduls

N
w

Kunststoffabdeckung fur Mutter

N
S

Unterlegscheibe

N
(6}

Unterteil der Leiterplattenabdeckung

N
[ep}

Leiterplatte

N
~

Oberteil der Leiterplattenabdeckung

N
(e}

Auffangschale

N
©

Elektrisches Kabel

w
o

Ruckwandabdeckung

w
-y

Schraube fir oberes Scharnier

Unbefugte Eingriffe in das Gerat oder der Austausch von Bauteilen durch nicht qualifiziertes Personal kénnen zu
Sicherheitsrisiken, Gerateschaden sowie zum Verlust von Gewahrleistungs- und Haftungsanspriichen fuhren.

Weitergehende Reparatur- und Wartungsinformationen fiir fachlich kompetente Reparateure gemaf Anhang Il
Nr. 2 ¢) der Verordnung (EU) 2019/2024 werden auf Anfrage vom Hersteller bzw. Inverkehrbringer zur Verfiigung

gestellt.
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VERPACKUNGSENTSORGUNG

&Y Die Verpackung dient dem Schutz des Gerdts wahrend Transport und Lagerung.

W@ Entsorgen Sie die Verpackungsbestandteile nach dem Auspacken getrennt nach
Materialart und fihren Sie sie den dafur vorgesehenen Sammel- und Recyclingsystemen zu.

Beachten Sie die Materialkennzeichnungen und gegebenenfalls vorhandenen Sortierhinweise auf
den einzelnen Verpackungsteilen sowie die geltenden ortlichen Vorschriften zur Abfallsammlung
und -entsorgung.

Die ordnungsgemafe Trennung und Entsorgung von Verpackungsmaterialien tragt zur
sachgerechten Abfallbewirtschaftung und zur Riickgewinnung von Ressourcen bei.

A WARNUNG

Verpackungsbestandteile wie Kunststofffolien, Beutel, Bander oder Formteile aus Kunststoff
oder Schaumstoff sind von Kindern fernzuhalten, da Erstickungsgefahr besteht.

Bewahren Sie die Verpackung nach Mdglichkeit auf, falls das Gerat zu einem spateren Zeitpunkt
transportiert oder gelagert werden soll.

GERATEENTSORGUNG

Hat das Gerat das Ende seiner Lebensdauer erreicht, entsorgen Sie es bitte
ordnungsgemal? an einer vorgesehenen Sammelstelle fur Elektro- und
— Elektronikaltgerate. Elektrogerate dirfen nicht ber den Hausmiull entsorgt werden.

Informationen zu Sammelstellen und Entsorgungsmaglichkeiten erhalten Sie bei lhrer zustéandigen
kommunalen Verwaltung. Durch die fachgerechte Entsorgung und Wiederverwertung leisten Sie
einen wichtigen Beitrag zum Umwelt- und Ressourcenschutz.

Technische und gestalterische Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten.

GastroHero GmbH  Osterbdnener Weg 1, 59077 Hamm / Germany
Tel.: +49 (0) 231 1772630
@ GASTRU HERU E-Mail: info@gastrohero.de
Kontaktformular:  https://service.gastro-hero.de/
Webseite: https://www.gastro-hero.de/



